
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

El Agua y el Suelo en la Producción de Uva para Vino 
Uno de los aspectos más importantes en la producción de uva para vino dice relación con el manejo del agua 
en el viñedo. En este sentido, un adecuado manejo del recurso hídrico determinará, en gran medida, el 
crecimiento y desarrollo de las plantas, así como las características de la fruta a vinificar. Lograr un manejo 
adecuado del agua requiere conocer las características del suelo y su capacidad para retener y movilizar el 
agua en el perfil, y así definir el sistema de riego a utilizar y el manejo del mismo en el huerto. 
Conocimiento de los principios fisiológicos básicos que gobiernan los procesos de absorción, movimiento y 
perdida de agua, así como el comportamiento de las plantas hídricamente estresadas, son de gran relevancia 
para el desarrollo de criterios que permitan evaluar las restricciones hídricas. 
 

Capacitación Vitivinícola Ltda. Certificado bajo la Nch 2728 por AENOR Chile. 

Unidad 1: Conceptos básicos para manejo del agua en un 
viñedo. 

 

Unidad 2: Fundamentos de los diferentes sistemas de 
riego. 

 
• Propiedades físicas de lo suelos 

• Capacidad de retención y movimiento de agua 
en el suelo 

• Sistemas para monitorear el estado hídrico de 
los suelos: Calicata tensiómetro, y sondas  

• Comparación entre sistemas de riego 
gravitacionales y sistemas de riego de alta 
frecuencia. 

• Factores de importancia en un sistema de riego 
de alta frecuencia (sectorización, demanda 
hídrica, disposición de emisores, volumen a 
aplicar). 

• Control del funcionamiento del equipo. 

• Programación del equipo y manejo del riego. 

• Ejercicios prácticos. 

 

Al término del curso los participantes conocerán el sistema suelo-agua en una especie como la vid para vino y estarán 
en condiciones de definir los criterios más adecuados para producir uva de calidad enológica. 

 

 
Capacitación Vitivinícola Ltda. 

CORPORACION CHILENA DEL VINO 

Contenidos 
 

Objetivos 
 

Dirigido a: Técnicos Agrícolas, profesionales del área agrícola 

Requisitos: Ninguno 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

El tramite SENCE es de exclusiva responsabilidad de la empresa participante realizando 24 hrs. Como plazo 
máximo previo al inicio del curso, para consultas dirigirse a la página www.sence.cl. 
La empresa se reserva el derecho de modificar las fechas de ejecución y/o suspender un curso de no contar con el 
grupo mínimo y/o razones de fuerza mayor. 

Información General 
 

Considerando la importancia de la inversión en capital humano en tiempos de crisis, y como una herramienta de ayuda 
para las empresas, el Gobierno de Chile ha dispuesto la devolución de los gastos de capacitación a través de los Pagos 
Provisionales Mensuales (PPM).  De esta manera, las empresas usuarias de la Franquicia Tributaria de Capacitación 
ahora pueden descontar mensualmente su inversión, efectuando tal deducción contra sus PPM. 

Nombre El Agua y el Suelo en la Producción de Uva para Vino 

Duración 8 Horas 

Código 12-37-7806-08 

Otec Capacitación Vitivinícola Ltda. Certificado según NCh 2728 Rut: 76.611.230-7 

Fecha de Inicio A convenir 

Fecha de Termino A convenir 

Horario A convenir 

Valor De acuerdo a la cantidad de participantes 

Cantidad Minima de Participantes 20 

Lugar A convenir 

Incluye 
Entrega de un certificado que acredita la participación de cada alumno en el 
taller, materiales para la realización de las actividades practicas y teóricas. 

 

Infórmese Sobre la Nueva Franquicia Tributaria 

Unidad 3: Fundamentos fisiológicos del agua en le viñedo 

 
• Absorción y uso del agua en la vid. 

• Fisiología de la raíz. 

• El movimiento del agua en la planta –
transpiración. 

• Evaluación del estado hídrico de la planta – 
potencial hídrico xilemático (Bomba 
Scholander). 

 

Unidad 4: Efectos de la aplicación del déficit hídrico 
sobre la vid para vino 

 
• Efecto sobre el control del vigor de las plantas 

(procesos que se ven afectados, fotosíntesis, 
respiración). 

• Efectos sobre la calidad del vino (Sólidos 
solubles, grado alcohólico y compuestos 
fenólicos). 

 

Tramite SENCE 



 

Nibaldo Espinoza E. 
Representante Comercial 
Capacitación Vitivinícola Ltda. 
Fono: (56-02) 8362317 
E – mail: capacitacion@ccv.cl 
www.ccv.cl 

Mayores Informaciones 
 


